Al ristorante:

ANTIPASTI

-Il prosciutto crudo con 




€ 
6,60


“Monte Veronese Vecchio” e funghi freschi

-Rohschinken mit Monte Veronese-kaese und frischem Pilzent

-Row-ham with Monte Veronese-cheese and fresh mushroom

-Carpaccio di manzo 




€
6,60


con formaggio caprino al rafano 

-Rind-carpaccio mit Ziegekaese und Kren

-Beef-carpaccio whith goat cheese and horse-radish

-Bresaola della Valtellina in vinaigrette


€ 
6,60


balsamica con porri e peperoni

-“Bresaola” mit balsamischer vinaigrette


mit Lauch und Paprikaschoten

-Beef-ham in balsamic vinaigrette with


leeks and peppers

-Sformatino di formaggio “Monte Veronese”

€ 
6,60


con funghi e speck d’anatra


-Käeseauflauf mit pilze und Entespeck

-Cheesepudding with mushrooms and duck smoked ham

PRIMI PIATTI

-Pasta e fagioli





€
 8,90

-Bohnensuppe

-Bean-soup

-Bigoli all’anatra





€
8,90

-Bigoli (grosse Spaghetti) mit Ente-fleisch

-Bigoli with Duck meat

-Tagliolini al pesto di rucola e



€
8,90


scaglie di “Monte Vecchio”

-Dünne Bandnudeln mit Rauke pesto und Monte käse

-Thin Tagliatelle with Rocket-Pesto and Monte cheese

-Maccheroncini con zucchine e basilico


€
8.90

-Kleine Maccaroni mit Zucchini und Basilicum

-Little maccaroni with vegetablemarrow and basil 

-Tagliatelle al Tartufo Nero



€
11,50

-Bandlnudeln mit Truffeln

-Noodels with Truffles

SECONDI PIATTI

-Selezione di formaggi con



€
11,50


mostarde e marmellate

-Gemischte Kaese

-Mixed cheese

-Fettina di manzo al rosmarino



€
9,50

-Rind-beefsteak mit Rosmarin

-Beef-steak with rosemary

-Filetto di maiale alle cipolle rosse


€
13,50


sfumate al vino Valpolicella

-Schweinefilet mit rote Zwibeln an Valpolicella wein

-Pork fillet with Red Onions and Valpolicella wine

-Brasato di manzo all’Amarone



€
13,00


con polenta

-Geschmortes Rind-fleisch mit Amarone und Polenta

-Braised beef with Amarone and “Polenta” (corn pudding)

-Controfiletto di manzo tagliato su letto di porri


con riduzione all’Amarone



€
14,20

-Geschnittene Rind-gegenfilet auf Poree mit Amarone-Wein Sosse

-Counterfillet on leeks with Amarone-wine sauce

-Lombo di coniglio in casseruola



€
12,50

-Geschmortes Kaninchenruecken

-Stewed saddle of rabbit

-Contorno di verdure cotte o crude


€
4,40

-Gekochte Gemuese oder gemischter Salat


-Cooked vegetables or mixed salad

-Dessert






€
4,80

-Kuchen

-Desserts and cakes

-Pane e coperto





€
2,00

-Caffè espresso





€
1,20

I FRESCHI D’ESTATE

I nostri piatti unici estivi

-Prosciutto e melone




€
9,00

-Roher Schinken mit melone

-Parma ham & melon

-Insalatona “Pluto”





€
8,00

-Insalata mista, tonno, uovo sodo, olive nere, capperi

-Salat, Thunfisch, hartgrkochte Eier, Schwarze oliven und kapern

-Salad, Tuna, Hard-boiled egg, Black olives and capers

-Insalatona “Clarabella”




€
8,00

-Insalata mista, prosciutto cotto, funghi freschi, mozzarella

-Salat, Gekochter scinken, Pilze und mozzarella

-Salad, Ham, mushrooms and mozzarella

-Il tagliere di affettati misti 

(per 2 persone)





€
14,00

-Gemischter auschnitt ( Für 2 Personen)

-Cold cuts (for 2 persons)
In Taverna:

I taglieri di affettati e formaggi

I primi piatti dal menù del ristorante 

E :
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Vassoio PIATTO ALLA BRACE L'antipasto
delle 12 salse DA GRIGLIARE AL TAVOLO Wl

« salsa verde E DA GUSTARE gt pe e
+ Salsa al curry IN COMPAGNIA il tempo necessario
o Trito di pomadarini alla preparazione

secchi sott'alio delle braci )

con peperoncino

o Cren (rafano) 1l contorno

Un piattino di patate

+ Senape In grani al'forno
o Salsa ai peperoni
€ ipolla La carne
« Salsa di aglio ¢ origano o
« Salsa tonnata a persona
« Salsa tartara “di fettine
sadisol di Scamone
di manzo

* Tabasco
 Worchester Sauce

IL PIATTO E SERVITO

GARDEN TERRACE IN SUMMERTIME




